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PREMIER CRU

LES MURGERS

—— GRAND VIN DE BOURGOGNE —

AN-CLAUDE BACHEL

SAINT-AUBIN

DES DENTS DECHIEN

ET

Nous voici au coeur du climat « star » de Saint-Aubin, celui qui n’a
clairement rien a envier aux plus prestigieux crus de Puligny et Chassagne
et qui donne, lorsqu’il est travaillé par des vignerons de la trempe des
freres Bachelet, des blancs d’une intensité minérale et d'une vibration
interne qui nous emportent loin et trés haut.

Ce cru exposé au Sud se situe a la limite du finage de Puligny et
surplombe, a 300 métres d’altitude environ, les célébres grands crus
voisins. Ici, le sol est mince et surtout tres calcaire, constellé de cailloux
blancs. Il suffit de s’y promener et d’admirer les murets en pierres séches
qui entourent de nombreuses parcelles, pour mieux comprendre son nom
: les « murgers » font référence aux tas de pierre et murets sortis par les
vignerons pour préparer le sol avant de planter, tandis que les dents de
chien évoquent la forme allongée et pointue des pierres extraites du sol...
Comme toujours en Bourgogne, tout s’explique, méme ce qui parait le
plus étrange !

Souvent sur la réserve dans son jeune age, ce Murgers des Dents de Chien
2022 se montre déja bien expressif méme s’il gagnera bien sir a
séjourner quelques années en cave pour finir de digérer I'apport de
I’élevage et déployer pleinement ses ailes.

Aprés une bonne aération, on percoit déja son bel équilibre entre une
empreinte minérale aux accents rocailleux et fumés, évoquant pierre a
fusil, poussiere de roche mais aussi la noisette torréfiée, et le charme
gourmand d'une créeme Anglaise délicatement vanillée, d’un financier aux
amandes et d’un fruit mdr, expressif, rappelant la nectarine, la prune
Reine-Claude et la poire Williams. Au fil de I'aération, des notes aériennes
et subtiles de fleur de citronnier, de tilleul et d'herbes fraiches anisées
s'élevent du verre : elles viennent caresser nos sens.

La bouche, puissante et séveuse, offre un remarquable dynamisme, sans
cesse relancée par une aréte saline particulierement sapide. On ressent
une prodigieuse énergie interne, portée par des saveurs acidulées de
citron et de rhubarbe confite, mélées a des nuances de poivre Timut. On
retrouve bien toute la race minérale d’un grand Murgers dans cette longue
finale aux intenses notes empyreumatiques : les saveurs de pomelo et de
noisette semblent voguer sur un puissant courant épicé.
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D’ici 5 ou méme 10 ans, nul doute que la densité et I'énergie pénétrante
de ce vin, tout comme son allonge hors-norme, en feront un des sommets
de I'appellation : il brillera alors pour accompagner un homard grillé au
beurre d’agrumes et d’estragon ou des noix de Saint-Jacques réties a la
creme de persil.

Quantité limitée a 2 bouteilles par client
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Dégustation
et accords

Robe : Or clair, brillante

Nez : charmeur et minéral : pierre a
fusil, poussiére de roche, noisette
torréfiée, creme Anglaise délicatement
vanillée, financier aux amandes,
nectarine, prune Reine-Claude, poire
Williams, fleur de citronnier, tilleul,
herbes fraiches anisées.

Bouche : puissante, séveuse,
dynamique, sans cesse relancé par
une aréte saline trés sapide. Saveurs
acidulées (citron, rhubarbe confite),
poivre Timut. Longue finale aux
intenses accents empyreumatiques,
pomelo et noisette voguant sur un
puissant courant épicé.

Accords mets-vins : D'ici 5 ou
méme 10 ans, un homard grillé au
beurre d’agrumes et d’estragon ou

des noix de Saint-Jacques réties a la
creme de persil.

Consells
de service

A consommer :
Idéalement entre 2026 et 2041

Température de service : 12°

Ouverture : Carafage d'une heure

SAS La Route des Blancs
70 rue des Artisans,
46500 RIGNAC
RCS 809 485 337 Cahors N°TVA intracom FR10 809 485 337

Caracteristiques
techniques

Appellation : Saint-Aubin ler Cru
Cépage : Chardonnay

Culture : Biologique et biodynamique
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