Domaine Buisson-Charles - Bourgogne
Chardonnay "Hautes Coutures" - 2021 -
blanc

Bourgogne blanc idéalement situé a Meursault, « Les Hautes Coutures »
est élaboré a partir de trois parcelles aux sols calcaires issus des
excellents lieux-dits Hauts de Coutures (juste au-dessous du Limozin) et
Magny. Il n'y a pas de « petit vin » chez les grands vignerons : le domaine
choie chacune de ses cuvées avec la méme attention et entend bien
rendre hommage aux nobles origines de ce Régional.

La vigne, agée d’une trentaine d’années en moyenne, est taillée en
cordon de Royat. Les soins apportés sont exclusivement organiques et
biologiques, les sols sont travaillés (labour léger et griffage), et les
rendements sont maitrisés, pour ne pas dépasser 8 a 10 grappes par pied
(tout comme un ler Cru sur les bonnes années). Un travail de haute-
couture en somme.

Le vin est élevé en flts pendant un an, avant un passage en cuve de
plusieurs mois pour harmoniser et parfaire les équilibres du vin et gagner
en tension.

Sur ce millésime 2021, empreint de fraicheur et d’un noble classicisme, ce
Bourgogne brille d’'un éclat stupéfiant. Le nez, intense et concentré,
évoque une fin d’été et la saison des moissons, avec ses notes d'herbes
fraiches, de foin, de blé m(r. Une brise estivale souffle sur un panier de
fruits juteux et gourmands, autour de la péche et de la mirabelle,

202 4 complétées d'un peu de compote de mangue. Une pointe de noisette

fraiche donne de la profondeur a I'ensemble. L'élevage ciselé offre un
WURGOGNE - CHARDONNA"  &crin délicat a ce nez tout en dentelle, animé maintenant d’une fine
7t s @“ﬁﬂm touche mentholée et d’une note de citron vert.

La bouche rappelle immédiatement les origines murisaltiennes du vin.
C'est un jus a la trame précise et concentrée qui s’'offre au dégustateur,
avec un fruit charnu et éclatant. On retrouve la mangue juteuse et les
fruits a noyau. Une touche de confiture d’abricot rajoute confort et
gourmandise. Le citron confit et le pomelo dynamisent le milieu de
bouche, qui révele au fil de I'aération une minéralité crayeuse vibrante. La
texture caressante enchante le palais. C'est a la fois ample et droit,
profond et subtil. La fin de bouche aux accents mentholés n’en finit pas de
s'étirer. C'est remarquable !
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Ce vin trouvera parfaitement sa place pour accompagner des noix de
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LAROUTE »#, BLANCS

Le meilleur des vins blancs et champagnes

Saint Jacques poélées, une blanquette de veau, un filet de sole a la creme
et aux champignons. Il vous régalera également avec des fromages de
chevre affinés ou un Saint-Marcellin crémeux.
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Domaine Buisson-Charles - Bourgogne
Chardonnay "Hautes Coutures" - 2021 -

blanc

Dégustation
et accords

Robe : Jaune clair, Iéger reflet vert

Nez : MUr et frais : crolte de pain
toasté, herbes fraiches, foin et blé
mar, péche, mirabelle, compote de
mangue, noisette fraiche, une touche
mentholée, beurre frais, citron vert,
une note anisée

Bouche : Trés "murisaltienne" : une
matiére ample, la chair savoureuse
des fruits blancs, des fruits a noyau et
de la mangue, complétés d'une
touche acidulée de citron confit et de
pomelo, s’enroule autour d’'un noyau
minéral épicé et crayeux. Belle
longueur

Accords mets-vins : Clairement taillé
pour la table, avec un Parmentier de
cabillaud ou une cassolette de fruits

de mer aux champignons. Une
blanquette de veau, un filet de sole a
la créme et aux champignons.
Chevres affinés ou Saint-Marcellin
crémeux

Consells
de service

A consommer :
Deés aujourd'hui et jusqu'en 2031

Température de service : 12°

Ouverture : Aération d'une heure en
bouteille

SAS La Route des Blancs
70 rue des Artisans,
46500 RIGNAC
RCS 809 485 337 Cahors N°TVA intracom FR10 809 485 337

Caracteristiques
techniques

Appellation : Bourgogne
Cépage : Chardonnay

Culture : Principes biologiques
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